
装 修 垃 圾 是 建 筑 垃 圾 中 极 为 特 殊 的 一
类 垃 圾 ，不 但 量 大 ，垃 圾 成 分 还 比 较 复 杂 ，
有 砂 石 泥 土 、砖 块 瓦 砾 、竹 木 塑 料 、纸 张 纤
维等。

如何减量化、资源化、无害化地消化装修
垃圾，不仅是垃圾综合治理的重中之重，也是
城市精细化治理的题中之义。为此，漳州市在
全国率先构建起分类堆放、规范收集、智慧清
运、多元消纳的装修垃圾管理模式，实现装修
垃圾的全链条精细化管理。

“你在家里先对装修垃圾进行分类，分清
其他垃圾和土头垃圾，再堆放到小区指定地
点。”在天利仁和小区，业主陈美玲在办理装修
报备时，被小区物业这样叮嘱。

装 修 业 主 和 小 区 物 业 可 以 说 是 装 修 垃
圾 全 链 条 精 细 化 管 理 的 最 前 端 ，住 宅 小 区
则 是 所 有 装 修 垃 圾 的“ 出 口 点 ”。为 在 源 头
上 精 细 管 好 装 修 垃 圾 ，漳 州 市 将 关 口 前 移 ，
以 住 宅 小 区 为 重 点 ，做 好 集 中 分 类 堆 放 装
修垃圾。

“我们多次召集各物业进行集中培训，并
将这项工作纳入物业小区的信用评价里。业主
将装修垃圾运到指定地点后，分三部分堆放，
即沙石土头垃圾、可回收垃圾和其他垃圾。拥
有建筑垃圾备案清单的运输企业负责清运垃
圾到指定地点，集中进行资源化利用。”漳州市
城管局直属执法二大队副大队长陈锦新表示，
装修垃圾经过分类、分级、筛选后，可制作成保
水率及透水系数相对较好的水雾砖或者城市
步道砖，应用到城市市政建设中。另外，塑料类

产品经过溶解、拉丝、切料后，制成塑料颗粒，
可用来加工成木塑板、垫仓板、PP塑料袋、燃烧
棒等产品。

据了解，去年 11 月起，漳州市在部分新建
小区试点实施装修垃圾规范管理，将地下停车
场部分临时停车区域划分出来，或规整住宅小
区边角空地，专门用于集中堆放装修垃圾。截
至目前，漳州市已累计设立装修垃圾堆放点
486个，中心城区实现全覆盖。

目前，漳州市共配备 15 支专业执法队伍，

对小区进行日抽查，并将装修垃圾处置管理工
作纳入“城管双员”进社区工作职责，从源头上
把控装修垃圾的集中分类堆放，监管过程也实
行全链条智慧化。全市共有运输企业 62 家，保
有国五及以上排放标准车辆 715 辆，车辆入库
率、卫星定位安装率、在线率均达 100%，可有
效解决装修垃圾随意倾倒、抛洒滴漏、扬尘等
问题。末端则建设专业处理轻质垃圾和大件垃
圾的垃圾处理中心，解决非土头装修垃圾的处
置难题，提升资源利用率。

装修垃圾去哪儿？全链条管理再利用
□本报记者 苏益纯 通讯员 曾灿辉
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漳州观察

4月22日，第二届中国冻干食品产业峰会在漳州举行。在大会举办期间，国内首个以“冻干食品产业园”命名的园区在漳州华安经济开发区揭
牌成立，标志着漳州冻干食品产业的发展进入一个崭新的时期。

作为我国较早涉足冻干食品生产的地区之一，漳州的冻干产业相对成熟，产业链完整。全市拥有近30家冻干食品企业，2022年产值超20亿
元，近两年新增及扩建投资超15亿元，产业发展比重逐年提升。眼下，不少食品生产企业竞相入局，发力冻干产业赛道。

然而，现阶段的冻干产业也面临不少痛点，诸如冻干食品行业尚未有行业标准和国家标准，缺乏规范化管理，企业间同质化竞争严重等。要实
现高质量发展，漳州的冻干产业该如何前行？

福建立兴食品有限公司技术人员在研发冻干新产品。 福建欧瑞园食品有限公司车间技术员正把酸奶原料送进真空低温冻干炉。主播在第二届中国冻干食品产业峰会现场直播带货。

华安经济开发区航拍图华安经济开发区航拍图

开辟细分领域开辟细分领域

菠萝、芒果、紫薯、南瓜、火龙果、猕猴桃……
通过冻干技术，这些不耐贮的新鲜果蔬不光能
够实现“冻龄”，还可以实现价值倍增。冻干食
品正在成为业内新宠，越来越多食品企业加入
角逐行列。

随着近年来婴童产业的迅速崛起，一些专
注冻干食品的企业看到婴童产业广阔的市场
前景，纷纷开始试水生产、销售母婴冻干食品。

福建欧瑞园集团早期就开始布局冻干婴
幼儿食品赛道，2015 年，其自主研发的首款普
标酸奶溶豆取得了国家发明专利，在国内外婴
幼儿童市场获得一致好评。

去年底，欧瑞园生产的婴标幼儿冻干牛乳
溶豆上市，目前这款婴幼儿零食的市场占有率
高达 80%以上。

“婴标冻干食品，对于微生物的要求远远
高于普通冻干食品，其产品的菌落总数必须
在 1000CFU 以内。”欧瑞园营销中心总监颜美
玲说。

冻干食品属于固态浓缩产品，它在低温真
空状态下进行物料脱水，能够保持食物原有的
外观、颜色基本不变。冻干产品一般不添加防
腐剂、香精等，如何让冻干后的婴幼儿零食口

感好，成了欧瑞园攻克的技术难点。
2021 年，欧瑞园找到福州大学生物科学与

工程学院汪少芸教授团队解决了这一难题。
“添加了维生素 B 族的牛乳溶豆在冻干后，维
生素 B 的苦味被放大，专家团队不断优化这款
产品的配方，降低溶豆的苦涩味。”颜美玲说，
目前这条婴幼儿标准的辅食营养补充品生产
线可年产 220吨牛乳溶豆，产值达 5000万元。

2021 年，欧瑞园成为福建省首家获得婴幼
儿辅助食品之辅食营养补充品生产资质的冻干
食品工厂。除了拥有婴幼儿营养辅食、零食，欧
瑞园也生产幼儿综合营养包、肉粉等调味产品。

位于华安县的福建绿盛园食品有限公司则
聚焦新式茶饮市场，研发冻干纯果茶块系列。

“眼下，冷萃水果茶已经成为年轻人的新潮
饮品。我们计划于今年 6 月推出草莓、杨梅桑
葚、榴莲、百香果菠萝等冻干纯果茶块，以求‘一
杯水即刻还原成冷饮店现制果茶’的口感。”福
建绿盛园食品有限公司总经理陈国良说。

研学用协调发力研学用协调发力

茶和咖啡是两个重要的饮品品类。速溶咖
啡的流行让冷萃即溶冻干工艺快速进入大众
视野。兼具品质和便捷性的冻干速溶产品，已
经在咖啡赛道获得成功，那么在功能性茶饮上

是否也能复制？
今年 4 月，在第二届中国冻干食品产业峰

会暨项目对接会上，漳州共有 4 家冻干食品龙
头企业分别与福州大学生物科学与工程学院、
漳州职业技术学院食品学院、中国农业科学院
农产品加工研究所等高校和科研机构签署产
业技术对接项目，其中福建绿盛园食品有限公
司与漳州职业技术学院合作开发的玉米须速
溶茶，正在高校实验室进行中试放大。

玉米须内富含大量的玉米多糖成分，它对
人体有多种保健功能。“根据我们的市场调研，
目前国内市面上还没有一款精深加工、采用冻
干技术做出来的玉米须茶。”福建绿盛园食品
有限公司总经理陈国良说，随着消费升级驱
动，具有保健功能性、便捷性的高端冻干速溶
茶饮成为亟待开辟的新市场。

“香气还有待进一步提升，工艺方面也正
在深化改良，我们最理想的成品是，这款速溶
茶中，玉米多糖的活性成分能够被最大化留
存。”漳州职业技术学院食品工程学院副院长
王文成说，在为企业做产业化项目的时候，不
仅要帮助企业解决技术瓶颈，同时也要为企业
考究生产线的改造和投入成本，以及如何让原
材料资源得到良好的综合利用。

高职院校有技术支撑、专家团队、设备平
台，在为企业攻克产品技术难题的同时，可为

该产业的转型升级、人才培养等提供综合性解
决方案。

2021 年，漳州职业技术学院与福建欧瑞园
集团、福建立兴食品等企业在人才培养、社会
服务、技术攻关等方面进行深度合作，成立漳
州职业技术学院冻干食品学院，以冻干食品生
产技术为主攻方向，结合漳州冻干食品产业发
展现状，解决目前行业发展中的“卡脖子”技术
难题；并将打造融科学研究、技术创新、企业服
务等功能于一体的示范性人才培养实体，助力
漳州冻干食品产业快速发展。

当前，漳州职业技术学院冻干食品学院已
经参与制定了《冻干银耳制品标准》等 6项行业
团体标准。

推出团体标准推出团体标准

据漳州市副市长林少金介绍，经过 20多年
的发展，漳州已培育形成独具特色的冻干食品
产业集群，拥有立兴、大闽等一大批代表性企
业，全市已建及计划投建冻干食品生产线超过
160 条，涵盖休闲食品、方便食品、饮料、滋养保
健品、婴童食品等领域，完整的产业链正逐步
形成，越来越多的企业来漳落户。

然而，冻干产业作为一个新兴产业，同样
面临一些发展中的难题。如目前冻干食品行业

尚未有行业标准和国家标准，绝大多数冻干食
品企业执行企业标准。由于不同企业之间的标
准存在差异，容易出现以次充好现象。以冻干
乳制品为例，不同企业制作出来的冻干乳制品
含乳量差异较大，产品质量参差不齐。

如何探寻良性发展之路？2020 年底，漳州
市政府举办首届中国冻干食品产业峰会暨产销
对接会，邀请冻干食品领域龙头企业、高校科研
院所、机械设备厂家等共同探讨冻干食品产业
发展趋势、创新模式。借助产业峰会东风，成立
中国冻干食品产业联盟，助力企业抱团发展。

“成立中国冻干食品产业联盟后，我们作
为会长单位，与漳州职业技术学院牵头起草了

《冻干方便米面制品》《冻干速食汤料》《冻干果
蔬制品》《冻干固体饮料》《冻干方便菜肴》等 5
项团体标准。”福建立兴食品股份有限公司常
务副总经理陈高飞说，团体标准对产品的感
官、生产工艺等进行相关规定，能促进产业健
康、可持续发展。

在第二届中国冻干食品产业峰会暨项目
对接会上，中国食品工业协会冻干食品工作委
员会也宣布成立，并在漳州设立办事处。据中
国食品工业协会副会长王琪介绍，下一步，中
国食品工业协会冻干食品工作委员会将积极
发挥引领作用，加强冻干食品产业的建设与创
新，提升冻干食品企业品牌竞争力。
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