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海马名为马却不是马，它是最不像鱼的
鱼类，但其自身是颇具药用价值和经济价值
的名贵药材，有“北人参、南海马”之说。近年
来，海马的市场需求急剧增多，大有发展前
景。昇蓝水产养殖（东山）有限公司瞄准这一
市场，发展多品种养殖，延伸海马产业链，实
现全年高孵化产值，赋能东山县海马产业养
殖，带领群众养殖海马闯出致富路。

在昇蓝水产养殖（东山）有限公司线纹
海马养殖区，养殖池里养着大小不同的海
马，它们是按照出生日期分开喂养的，小海
马分散在池子边上觅食，成熟的海马正慵懒
地聚集在一起，随着水流摇曳，煞是可爱。

夏季是线纹海马孵化苗种的高峰期，养
殖技术人员积攒了一套养殖“秘籍”。技术人
员吴炎发告诉笔者：“线纹海马不怕高温，主
要控制在 30℃左右，要是超过这个水温，就
加大水流量来降低水温。”

昇蓝水产养殖（东山）有限公司发展多品

种养殖，延长海马产业链。与线纹海马直接的室
外养殖不同，走进公司膨腹海马育种车间，犹如
进入空调房里，一秒降温。一个个排列整齐的养
殖桶里，新孵化的密密麻麻、大大小小的海马幼
苗正在恒温18℃的水中浮游，袖珍而灵动。

基地负责人闫俊凯告诉笔者，车间内养
殖的海马是膨腹海马，相比其他品种的海
马，膨腹海马呈现抗病力强、苗种培育成活
率高的特点。海水的温度是决定海马养殖的
最关键因素，膨腹海马亲鱼适宜的繁殖水温
范围为 16.0℃～19.0℃，因此膨腹海马在夏
季享受恒温“空调房”待遇。

养殖海马并不容易，海马对水质、水温、
光线、饵料等环境因子敏感度高，稍有差池就
会出问题。在东山的夏季养殖膨腹海马，其实
天然水温并不理想，然而该公司在专家团队
研究了多个适合养殖海马的城市和海域后，
仍然觉得东山是膨腹海马理想的繁育地。

“东山这边的水质、饵料都非常适合膨腹海

马养殖，虽然天气热的周期比较长，但是我们引
进了一些制冷设备，做到夏天也可以养膨腹海
马。到了冬天，我们就可以把机器关掉，直接抽上
来的海水过滤净化后就可以用了。”闫俊凯说。

海马是唯一一种由雄性生育后代的动
物，在这里雄性海马负责生育，而年仅 21 岁
的闫俊凯就成为名副其实的“超级奶爸”了。
每天一大早他就开始检测水质，打捞刚出生
的小海马，清洗养殖桶……在他眼中，这些海
马确实需要像对待孩子一样给予细致的照
顾，就连吃食也和小宝宝一样有“转奶期”。

“刚生出来的小海马，开口饵料是桡足
类，因为它就像小婴儿一样，刚生出来不会
自己摄食，只能通过食物游到嘴边之后才
吃。长到两个多月后，我们就慢慢给它转成
糠虾。”闫俊凯说。

“超级奶爸”对海马生活起居照顾得无微
不至，针对海马可能发生的病虫害问题、生长
发育情况监测、选种研究等，还会定时邀请大

学教研技术团队给海马进行“入户体检”，一
旦发现有哪些指标出现问题，就立刻进行干
预处理，全方位保障海马的健康。

养殖多品种海马，全年可实现高孵化产
值；采用控温养殖模式，严把饵料、水质关，
让海马养殖更加规范……如今，昇蓝水产养
殖（东山）有限公司膨腹海马苗种成活率已
达到 90%以上，线纹海马苗种成活率达 80%
以上。该公司如今全年日平均出苗 4000 尾，
出苗率还在逐渐提高。

海马作为高效益养殖种业，昇蓝水产养殖
（东山）有限公司充分发挥龙头作用，采用“公
司+养殖户”的模式，带动周边群众共同致富。
此外，该公司还将加大与科研院所深度合作，
推动更多品种海马规模化、产业化发展。

近年来，东山县大力支持海马种业企业
育繁一体化发展，目前东山县从事海马养殖
的企业达12家，每年可供应各类海马苗约600
万尾。海马养殖在东山渐成一道致富风景线。

东山：养殖海马奔向致富路
□本报通讯员 朱春燕 林翰玲 王伟杰
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本报讯（记者 张杰 通讯员 池涌波 刘鹏标） 15 日，“我
有青山 天然捷文”第三届中国（武平）紫灵芝采摘文化旅游节在
全国林改策源地武平县万安镇捷文村开幕，吸引了众多游客、研
学团以及当地群众前来参加体验，其中不少游客来自厦门、广州
等地。

开幕式在情景快板《青山回响》中拉开序幕，情景舞蹈《绿
韵》、宣讲《一本林权证的故事》、小品《致富新攻略》等节目轮番
上演，让现场嘉宾与观众在观看精彩表演的同时，感受林权改革
带来的巨大变化。

开幕式后，游客与研学团的孩子们来到捷文村千亩灵芝基
地，穿梭林间采摘灵芝，体验“林下寻宝”的乐趣。“我觉得今天的
研学很有意义，让我知道了灵芝的种类、灵芝的用处，以及该怎
么采摘灵芝。”来自武平励远夏令营的学生饶凌锋开心地说，参
加这次活动，自己学到了许多在学校里学不到的知识。

除了“林下寻宝”灵芝研学游，此次活动还包含了“林中漫
步”身临其境写生、“林下美食”灵芝养生宴、“林下仙草”灵芝文
化展、“林中美景”全民摄影大赛、“林下丰收”灵芝文创集市以及

“福气仙芝”帐篷露营音乐节等一系列丰富多彩的活动，让游客
在尽情享受采摘乐趣的同时，感受别样的周末休闲时光。

近年来，武平县万安镇深入实施“生态立镇、产业强镇、创新
活镇、旅游兴镇”镇域发展战略，大力发展林下经济，以“+旅游”
的形式推动紫灵芝产业发展，不断把绿水青山转化为“金山银
山”。据了解，目前万安镇已种植林下紫灵芝 7000 余亩，并成功
申报省级灵芝产业强镇。

第三届中国（武平）
紫灵芝采摘文化旅游节举行

本报讯（记者 郭斌 文/图） 九曲溪畔，武夷宫绵延 300 余
米的宋街上，十数名身着汉服的游客穿梭其中，参与书法、文言
文、拍卖、诗词、跳远、套圈、猜字谜等各类小游戏（上图），人群中
不时传来喝彩声和欢笑声。沿街的茶馆、竹刻、竹编、茶百戏、建
盏、汉服、特色小吃等各类商铺人头攒动……

这是全国首个竹筏上的沉浸式实景剧本杀《武夷山上有仙
灵》的现场。

乔装、探案、搜证……置身于逼真的场景和故事里，沉浸式
体验解谜探索的刺激过程，在娱乐间轻松解压。市面上室内的
剧本杀虽烧脑刺激，但沉浸度不足，密闭空间也不适合亲子家
庭。武夷山文旅集团联合表里山河推出依托于武夷山景区九曲
溪竹筏漂流的沉浸式剧本杀项目——《武夷山上有仙灵》，通过
在现有的九曲溪竹筏漂流上开设以朱熹为主题的真人扮演的
沉浸式剧本杀，为武夷山景区文旅融合发展赋能，打造武夷文
旅新名片。

剧本故事以大明王朝初建，朱元璋亟需扭转社会动荡、教育
荒废状况，派人到武夷山寻找传闻中的朱熹宝藏为背景展开。游
客、市民化身“六扇门小密探”，在寻找“朱熹宝藏”的过程中，深
度了解朱子文化内涵，沉浸式感受武夷山深厚的历史人文底蕴。

在剧本演绎的过程里，不仅有扑朔迷离的剧情、烧脑跌宕的
推理，玩家还将告别封闭的室内游玩，在畅游九曲、坐享碧水丹
山美景的同时，解谜探索，真人演绎剧本。得天独厚的自然景观、
底蕴厚重的人文建筑、有趣的游玩体验，吸引着游客前来沉浸式
体验，来一场与大儒朱熹穿越时空的对话。

武夷山推出竹筏上的剧本杀

本报讯（记者 单志强 通讯员 何小丽 文/图） 青山竹林
雾攀云，百里竹海笋飘香。近日，以“笋其自然 全家福安”为主题
的第九届绿竹笋文化旅游节在福安溪柄镇举行。

现场发布“闽东红色一号旅游精品线路”，浙江农林大学竹
子研究院与福安市林业局局长就绿竹产业科技创新签约，北京
林鸿茂茶叶有限公司与福安市黄兰种植专业合作社签订“万企
兴万村”助农协议，通过舞蹈《只此青绿》、绿竹笋风采走秀、长卷
画展示《百里绿竹长廊》、伴舞表演《福安绿竹笋之歌》等形式表
现绿竹之乡魅力。

在绿竹“笋王”评比环节（上图），专家们通过对绿竹笋形状、
头部直径、笋重、外观质量等方面进行评选，最后，溪柄镇白沙村
竹农王金德采摘的绿竹笋获得“笋王”称号。该笋重 1326克，头部
直径达12.5厘米，因其外形良好，马蹄状明显，获得在场评委一致
好评。“花了很大的力气，终于获奖了，真的非常激动。”“笋王”得
主王金德表示，明年要把竹笋管理得更好，下一届再力争夺冠。

为了丰富广大市民和游客的体验感，本次活动还推出集
吃、逛、玩于一体的绿竹笋产品展示活动，品尝铁锅炖千斤绿竹
笋、绿竹笋千人夜宴、欣赏绿竹笋音乐节、绿竹笋极光秀、绿竹
笋文化展等，旨在以笋为媒、以笋会友，着力提升绿竹笋产业的
影响力和文化旅游知名度，打响“中国绿竹之乡”金字招牌，助
推乡村振兴。

百里竹海笋飘香

福安举办绿竹笋文化旅游节

从宁夏冷凉蔬菜的产业链中，记者感受到
了火热的闽宁“山海情”。

“我们的彭阳红梅杏是国家地理标志产品，
具有甘甜爽口、果肉多汁等特点，已经进入厦门
市场。”“我们的硒砂瓜很受福建人的喜欢。”在固
原市彭阳县红河镇绿色蔬菜示范园、原州区姚磨
村的田间地头……记者多次听到这样的声音。

几句反馈的背后，折射的却是穿越山海的
产业链合作。

宁夏人民种植的冷凉蔬菜，通过冷链物流
运输，进入福建的市场，不断丰富福建人的餐

桌；福建搭建起更多的平台和窗口，让宁夏的
冷凉蔬菜进入更多人的视野；同时，闽籍企业
家还看准商机，携手宁夏人共同把冷凉蔬菜这
个市场做大做强……

宁夏冷凉蔬菜节暨全国知名蔬菜销售商
走进宁夏活动举办期间，还举办了冷凉蔬菜产
业基地观摩、冷凉蔬菜产业高峰论坛及战略合
作框架协议签订会等活动。无论是投资置业、
产销互动，还是技术交流、产业合作，处处可见
闽宁协作的“新产物”“新成果”。

当然，闽宁协作，不仅仅只在农产品领域。

就在上个月，宁夏固原市农文旅推介招商大会
在福州举行。固原带来六盘山下的美食、美景
和文化，并与福州签订文旅交流合作框架协
议，将共同携手向全国推介两地旖旎风光。

当前，闽宁协作已经步入新阶段，协作形
式由政府主导逐渐转为市场驱动。这得益于长
久以来，双方进一步拓展合作领域、健全帮扶
机制、提升协作水平，促进了两地互补性、双向
性发展，开创了闽宁协作新局面。

4 天在宁夏固原市的采访行程中，记者从
当地人口中听到最多的话是“看到福建人就像
看到亲人一样”。

如今，闽宁协作已经向纵深发展，我们期待两
地加强项目、产业、技术、人才、市场和开放平台的
对接协作，深化拓展产业协作模式，开展技术攻关、
成果转化的务实合作，探索建立“联企助农”区域协
作模式等，携手推动闽宁协作再上层楼。

闽宁协作再上层楼
□本报记者 林霞

福建人，在宁夏种菜
“固原地处六盘山地区，海拔高、纬度高，

气候冷凉，光照充足、昼夜温差大，隔离条件
好、农作物病虫害少，土壤深厚、有机质含量
高，具有发展冷凉蔬菜的独特优势，生产的蔬
菜色泽鲜亮、脆嫩多汁、芳香甘甜。”谈及固原
的冷凉蔬菜，福建省第十二批援宁工作队原州
区工作组成员，原州区区委常委、副区长潘振
强打开了话匣子。

地处宁夏回族自治区西海固地区的六盘
山，曾经是红军长征翻越的最后一座高山。早些
年，冷凉蔬菜受交通限制“长在深闺人未识”。近
年来，当地集中力量打通集中连片地区对外通
道后，商贸随之兴旺。按照冷凉蔬菜产业区域化
布局，六盘山下的土地，得到更多客商的青睐。

闽商余祚坤在宁夏固原市隆德县承包上
千亩地，种有西蓝花、菜心等 8 种冷凉蔬菜。每
天，百余名工人将新鲜采摘的菜心、菠菜等冷
凉蔬菜打包、装车，发往数千里之外的深圳海
吉星农批市场，约 40 小时后，“新鲜快递”就能
抵达目的地。

到宁夏种菜，余祚坤是经过详细考量的。
2022年，隆德县以创建全国第二批城乡交通运
输一体化示范县为契机，完善城乡路网体系，
解决了物流配送、邮政寄递等问题。同时，当地
还拿出 1 亿元资金为种植户免费安装田间节
水灌溉设施。

“冷凉蔬菜种植，前期投入资金较大。但固原
生产出的冷凉蔬菜品质好，深受北上广等地消费
者的喜爱。基地每天都有蔬菜发往广州、深圳等
地，价格比其他蔬菜高出不少。”余祚坤说，去年
一年，田里的冷凉蔬菜销售额突破1000万元。

入局冷凉蔬菜这一“热产业”的闽籍企业
家不在少数。

在冷凉蔬菜节泾源县展区，闽籍客商朱传良
带着平菇、木耳等新品种前来参展，身旁站着宁
夏的合作伙伴马玉芳。“闽宁搭档”默契配合，不
到两小时，就加了一圈的广东、上海等客商微信。

“我来自福州罗源。”“我是宁夏固原的。”

在一次招商活动上，朱传良与马玉芳结识，马
玉芳得知朱传良是位菌菇“土专家”后，即刻抛
出橄榄枝：“久闻福建食用菌种植历史悠久，种
植手段、经验丰富，您若加入，必能为公司拓展
食用菌新领域提供技术支持。”

闽宁协作由官方延伸至民间，有时，客商
互道一声家乡名，合作就水到渠成。

今年初，朱传良应邀跨越山海，带去平菇、
木耳等新品种及种植技术。近半年来，他守在
基地里，全程把关食用菌生产的每个环节，成
功“种”出了今年的第一批菌菇。“这段时间，福
建热得出不了菇时，宁夏的气温正好适合菌菇
生长。争取明年卖到福建等南方地区。”

记者还在固原市彭阳县走访了闽宁现代
循环农业科技示范园，园区占地 300 亩，累计
投入资金 3000 多万元，其中福建省援建资金
占一半。在这里，来自全国各地的客商加入到
食用菌标准化生产的产业链中，建立起“园区+
企业连农户带基地”运营模式。

此类合作不胜枚举。目前，固原市在原州
区、西吉县、隆德县等地共设有 7个闽宁产业园
区，其中农业产业园区 2 个。2021—2022 年，固
原市引导入园企业54家，落地投资7.97亿元。

记者了解到，这两年，福建省援助固原市
闽宁协作发展资金 5.85 亿元，其中用于产业帮
扶占 65%，包括建成了雪川六盘山食品、融侨
肉牛养殖、泾源特色菌菇等一批带动能力强的
农业企业。

宁夏菜，上福建餐桌
这段时间，在福建大型商超以及生鲜电商，

产自西北等地的瓜果蔬菜一下子多了起来。
打开永辉生活、朴朴超市等电商平台，可

见到不少来自高原的冷凉蔬菜：宁夏菜心、芥
兰、菜心苗、芥菜心等一应俱全，附带有“基地
直供”“冷链运输”“清脆爽口”等标签。

与福州相隔约2000公里远的宁夏固原市原
州区吴磨冷凉蔬菜集配中心，正是其中一个直
供永辉超市的冷凉蔬菜基地。该集配中心建有
预冷库 3000 平方米、交易大棚 6000 平方米，年

预冷分拣包装销售的各类蔬菜达到5万吨以上。
记者在现场看到，这里运输车辆络绎不绝，

西蓝花、菜心、生菜、西芹等有机蔬菜被装上车
后，通过冷链运抵珠三角、长三角等繁华都市。

去年，在全国知名蔬菜销售商走进宁夏活
动中，宁夏众丰农业科技有限公司与永辉超市
达成合作。该公司总经理王彦辉介绍，目前公
司已经和永辉超市达成了稳定的合作关系，一
年往福州永辉总部输送 25 万至 30 万公斤冷凉
蔬菜，未来将进一步拓展福建市场。

采摘、捆绑，一捆捆新鲜优质的西芹整齐地
摆放着等待转运。夕阳西下，在固原市西吉县兴
隆镇冷凉蔬菜种植基地，工人们头戴矿灯正在
大棚内忙着采收西芹。“西吉县是中国西芹之
乡，全县 5万亩的芹菜产量，其中五分之一左右
供给福建省。”西吉县蔬菜协会秘书长伏华说。

送到福建人餐桌上的，还有来自宁夏的水果。
固原齐力种植专业合作社根据福州市场需

求，专门为福州市仓山区客户种植了 600 亩蜜
瓜。该合作社理事长曹辉说，固原夏季气温凉爽、
光照足、昼夜温差大，产出的蜜瓜又脆又甜，刚好
能填补南方果蔬淡季的缺口。“订单已下，今年将
有超过150万公斤的蜜瓜进入仓山区市场。”

如今，宁夏菜送到福建的渠道越来越畅
通。固原当地种植基地还在福建厦门闽南物流
中心建立 200 平方米的外销窗口，组织农户及
经营主体实行订单种植、订单销售，构建了“从
田间到餐桌”“从市场到商超”的多元化销售模
式。在冷凉蔬菜产业高峰论坛及战略合作框架
协议签订会上，福建非凡农业发展有限公司与
宁夏艺桓农业发展有限公司签订 3000 吨硒甜
瓜产销合作协议，销售金额 4500万元。

据了解，仅 2021—2022 年，闽宁双方通过
统筹政策支持、引进大型采购商、推荐消费帮
扶示范企业等方式，拓展“特产馆+展会+工
会+电商”等销售渠道，推动消费帮扶进福建机
关、企业、社区、商超。闽宁携手在福州、厦门设
立宁夏六盘山特产馆、固原市闽宁特产馆等 18
个，两年来共帮助固原销售农特产品金额达
14.57亿元。

核 心

提 示

行走在宁夏固原市的乡村，随处可见数千亩菜田拼接
成碧绿锦缎。绿油油的菜心、圆滚滚的甘蓝，风拂过，一颗颗
饱满圆滚的菜蕾从绿莹莹的叶片中探头探脑。“绿海”中，工
人忙着采摘收获，抢着将高原的冷凉蔬菜送到沿海消费者
的餐桌上。

何为冷凉蔬菜，为何产自固原？
日前，宁夏冷凉蔬菜节暨全国知名蔬菜销售商走进宁

夏活动在宁夏固原市举办。在 18℃的夏天里，记者实地走
访固原市多个冷凉蔬菜种植基地，感受北菜南运背后火热
的闽宁“山海情”。

正值收获季节，走进固原市彭阳县红河镇，工人正忙着采收蔬菜。
日前，在固原市泾源县香水镇新月村，刚采摘

的多种冷凉蔬菜吸引了不少蔬菜销售商的关注。
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